Antipasti

Tagliere al * Morar” ( affettati misti, polentine con lardo e giardiniera)
“Morar” platter ( mixed cold cuts, polenta with lard and gardener)
‘Morarplatte (gemischter Aufschnitt, Polenta mit Lardo und eingelegtem Cartengemuese)

Prosciutto crudo di Parma DOP 24 mesi con grana padano DOP 24 mesi
Parma ham seasoned DOP 24 months with grana padano cheese
Parmaschinken DOP 24 Monate gereift mit grana padano kaese

Polenta abbrustolita e gorgonzola DOP
Crilled polenta with gorgonzola cheese
Gegrillte Polenta mit gorgonzola kaese

Sfornatino di verdure con salsa di parmigiano reggiano e pistacchi tostati
Cupcake of vegetables with parmigiano reggiano cheese and roasted pistachias
Gemuseauflauf mit Parmigiano Reggiano und geroesteten Pistazien

Tartare di manzo (gr. 120) con i suoi condimenti
Beef tartare (gr. 120) with his condiments
Rindertartar (gr.120) mit verschiedenen Gewuerzen und Eigelb

Piramide di salumi e formaggi ( per 3 0 4 persone )
Pyramid of mixed cuts and cheese
Pyramide von gemischter Aufschnit und kaese

Selezione di formaggi della Lessinia con confetture
Selection of cheese from Lessinia with musrard
Auswahl an regionalen Kaese und Mustarde (Obstsenf)



Primi piatti

Maccheroncini all’amatriciana
Maccheroni amatriciana with bacon , pecorino romano cheese
Maccheroni matriciana mit Speck , pecorino romano Kaese

Spaghetti alla carbonara
Spaghetti with carbonara (egg,bacon, grana padano cheese and pepper)
Spaghetti carbonara (Ei,Speck, grana padano und Pfeffer)

Maccheroncini al ragu’ di capriolo
Maccheroni with roedeer ragu’
Maccheroni mit Rehragu’

Gnocchi di patata con funghi e formaggio di fossa della Lessinia
Potato gnocchi with mushrooms and fossa cheese
Kartoffelnocken mit pilzen und Fossakaese

Bigoli con le sarde
Bigoli with Gardalake fish
Bigoli mit Seefisch

Tortellini di Valeggio al burro fuso e salvia | Panna e prosciutto
Valeggio tortellini with melted butter and sage| Cream and ham
Valeggio tortellini mit geschmolzener Butter und Salbei| Sahne und Schinken

Risotto al tastasal (min. 2 persone)
Rice with pork salami (at least two people)
Reis mit hauswurst (min. 2 personen)

Bigoli al ragu d'anatra
Bigoli with duck ragu
Bigoli mit Entenragu (dicke Spaghetti )



Menu' baby

Penne al pomodoro / ragu’ / olio / burro
Penne with tomato sauce / ragu’/ oil / butter
Nudel mit Tomatensauce / Fleischsauce / Olivenoel / Butter

Wurstel con patatine fritte
Waurstel with french fried potatoes
Wuerstel mit Pommes Frites

Petto di pollo alla brace con patatine fritte
Chicken breast with french fried potatoes
Haenchenbrust mit Pommes Frites

Cotoletta di pollo con patatine fritte
Chicken cutlet with french fried potatoes
Hachnchenschnitzel mit Pommes Frites

Bistecca di manzo con patatine fritte
Beef with french fried potatoes
Rinderschnitzel mit Pommes Frites

Hamburger di pollo con patatine fritte
Chickenburger with french fried potatoes
Haenchenburger mit Pommes Frites



La nostra griglia ...

Costine di maiale con polenta abbrustolita
Pork ribes with grilled polenta - Schweinerippchen mit gegrillter Polenta

Salamelle di maiale con polenta abbrustolita
Grilled pork salami with grilled polenta - Hauswurst mit gegrillter Polenta

Tagliata di scottona con rucola e grana
Flank steak Scottona with rocket and parmesan cheese
Geschnittene Scottona mit Rucola und Parmesan Kaese

Costata di manzo gr. 500 ca.
Rib of beef gr 500 - Rindskotlett gr 500

Costata di cavallo
Horse’srib - Pferdekotlett

Costolette di agnello
Lamb ribs - Lammrippen

Controfiletto di manzo
Beff sirloin - Rinderlende

Filetto di manzo
Filet steack - Rinderfilet

Grigliata mista di carne . Mixed grill meats. Gemischte Crillplatte

(fusello di pollo,salamelle,costine, bistecca di coppa, pancetta e polenta)

(chicken legs,pork sausage, pork rib,cup steak,bacon and grilled polenta)
(Haenchenspief3,Hauswurst,Schweinerippen,Schweineschaaf,Bauchspeck und gegrillter

Polenta)

Grigliata mista di carne al “Morar” . Mixed grill’Morar”. Gemischte Crillplatte “Morar”
(fusello, salamella,costine,costoletta d’agnello,filetto di fesa e polenta)

(chicken legs,pork sausage, pork rib, lamb chop, fesa fillet and grilled polenta)
(Haeninchensplefs,Hauswurst,Schweinerippen,Lammbkotlett, Rumsteak und gegrillter
Polenta)

Grigliata mista di carni rosse . Mixed grill red meats. Gemischte Crillplatte mit roten Fleisch 20
(tagliata,filetto di fesa e controfiletto)

(flank steak, fesa fillet and sirloin)

(Schnitt vom Scottona, Rumsteak und Rinderfilet)

Bistecca alla fiorentina | T-bon Steak



Secondi piatti dalla cucina

Carpaccio di manzo con rucola e scaglie di Grana Padano
Beff Carpaccio with rocket and Grana Padano cheese
RinderCarpaccio mit Rucola und Grana Padano
Baccald’ alla Vicentina con polenta abbrustolita
Stockfish with grilled polenta

Stockfisch nach Vicentinerart und Gegrillte Polenta
Trippe alla Parmigiana

Parmigian tripe

Kutteln in Tomatensauce und Parmigiano Reggiano
Filetto di manzo al pepe verde

Fillet steack with green pepper

Rinderfilet mit gruenem Pfeffer

Filetto di manzo all'aceto balsamico

Fillet steack with Balsamic vinegar
Rinderfilet mit Balsamico Essig

Contorni

Patatine fritte / French fried potatoes / Pommes Frites

Patate al forno / Baked potatoes/ Rohrkartoffel

Insalata mista / Mixed salad / Gemischter Salat

Verdure alla griglia / Crill vegetables / Grillgemuese

Polenta abbrustolita / Crilled polenta / Gegrillte Polenta

Verdura cotta di stagione / Cooked vegetables / Geduenstetes Gemuese
Porzione di formaggi / Portion of cheese / Porzion Kaese

Fagioli Borlotti con cipolla / Beans with onion /Borlotti Bohnen mit Zwiebel

Crosta di grana dlla brace / Grill cheese / Gegrillte Kaeserinde (Grana Padano)



